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Table d’hôte
Entrée

Salade césar

Champignons farcis

Bouchées à la crème de champignon

Roulade de truite fumée

Crêpe aux  petits légumes

Bouchées de la fermière (saucisses maison)

Remoulade de légumes et truite fumée

Fondue aux trois fromages

Brushettas aux tomates et basilic frais

Terrine de champignons et fèves rouges

Lasagne au confit de canard et porto

Terrine de lapin au cognac
Salade  à la grècque

Papillote de fêta aux tomates

Soupe ou potage

Velouté d’asperge*
Potage crécy ou poireau ou légumes

Elixir de lapin ou de faisan et sa brunoise 
Crème de poulet

Soupe tomates et poireau

Soupe aux légumes*
Consommé de canard et ses quenelles
Crème de champignon*
Soupe au pesto

Soupe aux choux

Soupe à l’orge

Soupe  castillane (poivron , tomate et riz)
Met principal

Brochette de poulet  régulier ou de grains 
Suprême de poulet au vin blanc 
Suprême de poulet aux bleuets sauvages 
**Suprême de canard au confit d’oignons 
*Brochettes de faisans 
*Caille aux framboises 
**Lapin à la sauce moutarde 
Bourguignon aux trois viandes 
Filet de porc à l’érable 
Filet de porc sauce vanille 
Filet de porc aigre-doux 
Rosbif  non piqué
Fondue chinoise 
Bœuf braisé 
Poulet jardinière 
Gratin de saumon et pomme de terre 
*Pigeonneau au cumin 
Fettuchini maison sauce aux 4 fromages ou aux tomates 
Fettuchini maison aux fruits de mer 
*Mignon de sanglier à l‘érable 
Suprême de poulet de grains à l’estragon, sauce citronnée 
**Aiguillettes de canard aux framboises 
Escalopes de veau farcies au proscuito et triple crème 
Mignon de veau aux pommes et calvados 
Filet de sole aux petits légumes 
Couscous aux légumes 
Filet de doré 
Filet de truite 
Ris de veau au cognac 

Médaillon de veau au cognac, sauce aux asperges 
**Mijoté d’agneau au thym frais
**Côtelette d’agneau aux herbes  
Pastillas  de poulet aux épices (en pâte phyllo) 

Roulé  de bœuf Marguerite 
Ballotine de poulet 
Blanquette de veau de lait au vin blanc 
Rôti de mignon de bœuf , sauce du chef 
Dessert

Roulé aux fraises, sauce au chocolat

Tarte à la rhubarbe et sucre à la crème

Gâteau péché mignon *
Tarte au citron*
Miroir choco-framboise

Pouding chômeur à l’érable

Tranche de pain maison à la crème et sucre d’érable

Gâteau mousse à l’érable et fraises*
Pomme farçie à la crème brûlée d’érable
Tarte aux fruits de saison ou au sirop d’érable
Renversé aux fruits de saison, sauce caramel

Choux à la crème sauce à l’érable*
Gâteau léger glace meringuée

Gâteau au fromage Éclair au chocolat

Roulé de Nöel

Clafoutis aux pommes

